Festtafel ,,Prasdnik Alexandrowka“

Die Vorspeisen, stchen schon auf ithrer Tafel

pibiaidiaiidisibiinied
i ###############;

= Eier mit Dorschleber-Eicreme gefullt , rotem und schwarzem Forellen-Kaviar 2
zbelegt Geraucherte Forellenfilets; Lachsfiletstreifen; Riga Sprotten; Speck Fy
2 nach Poltawar Art; Moskauer Salami; Kaukasischer Schlnken
%Knoblauchbraten; Georgischer Rauchkise und Tranchen von derﬁ
%z Hahnchenroulade; Schuba/Pelzmiintelchen: geschichteter Salat mit Hering,
g Kartoffeln, Ei, Mayonnaise und Rote Beete; Moskauer Salat: Kartoffeln, Mohren,
g Erbsen, Gurken, Ei, Salzgurke, Mayonnaise und Rindfleisch; Garnelencocktail;
% Veganer Fleischsalat, Kapustasalate: Weil.-und Rotkohl; Mohrensalat
g (scharf); Assorti/eingelegtes Gemiise: Gurken, Paprika, Pilze, Tomaten und &
5 # Knoblauch; Gemiise, frisch: Tomaten, Paprika, Gurken,
ﬁ Feldsalat. Ofenwarmes Bauernbrot.
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Die Hauptgange, als Biifett angerichtet

Hahnchenbrustfilets belegt mit aromatischen Steinpilzen und
herzhaftem Kése tiberbacken.

Lachsfilet im Blitterteig mit feiner Krauter-Creme
Beof Stroganoff, Streifen vom Entrécote gebraten mit Steinpilzen,
Zwiebeln, Rote Bete, Salzgurken. Mit Rotwein abgeldscht und
mit frischer Sahne verfeinert.

Gemiiseraugout nach Kosakenart, vegetarisch.

Zu den Hauptgiangen reichen wir Kartoffelkroketten,
Dillkartoffeln und Duft-Reis.

Das Dessert, servieren wir an thre Tafel

Eisteller ,,Romanow*
Frisches Obst mit Orangenlikor mazeriert, an zart schmelzendem
Moskauer Rahm Eis, liebevoll dekoriert.

Preis pro Menii 65,00 €. Dieses Menii ist
ab 14 bis 30 Personen bestellbar.
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Menii ,,Ukrainski“

Suppe

Bortsch, nach einem ukrainischen Hausfrauenrezept gekocht.
Gehaltvoller Eintopf mit Weillkohl, Rote Bete, Schweinefleisch
Kartoffeln und Knoblauch.

Hauptgang

Schweinebraten ,,Ukrainischer Art*, Schweinebraten gefiillt mit
Salami, frisch aus dem Backofen, an herzhafter Backpflaumensofe,
dazu Bratkartoffelecken und Kapusta (Weillkohl-Salat).

¥~ Vegetarische Alternative

Suppe: Bortsch Vegetarisch (mit Schmand)

Hauptgericht: Alexandrowka-Gemiise-Teller Vegan
Ragout aus geschmorten Zucchini; Staudensellerie; Mohren; Erbsen; Mais;

Rote Bohnen; Zwiebeln; Tomate; Kartoffeln und hausgemachter Paprikasof3e.

Dazu gebratene Vegane Hack-Béllchen und Rote Linsen mit Lauch.

Dessert fir alle Gaste

Dessert: Eisteller ,,Alexandrowka* Eis nach Moskauer Art
mit Knusperschokolade dekoriert und frischem Obst umlegt.

Dieses Meni servieren wir fur Gesellschaften
von 12 bis 38 Personen. Preis pro Person 37,50 €.
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Menii ,,Stroganoff*

Suppe

Soljanka, nach einem Originalrezept zubereitet: mit
Rauchfleisch/Kasseler, Salami, Paprika, Tomaten, Salzgurken,
Weillkohl. Mit Schmand und Kapern garniert.

Hauptgericht

Beef ,,Stroganoff* Streifen vom Entrécote mit Waldpilzen, Zwiebeln,
Salzgurken und kréftig gebraten, mit Rotwein abgeloscht und frischer Sahne
verfeinert. Serviert mit Rote Bete und gerosteten Frithlingskartoffeln.

= Vegetarische Alternative
Suppe: Bortsch Vegetarisch (mit Schmand)

Hauptgericht: Alexandrowka-Gemiise-Teller Vegan

Ragout aus geschmorten Zucchini; Staudensellerie; Mohren; Erbsen; Mais;
Rote Bohnen; Zwiebeln; Tomate; Kartoffeln und hausgemachter Paprikasofe.
Dazu gebratene Vegane Hack-Béllchen und Rote Linsen mit Lauch.

Dessert (fiir alle Géste)

Eisteller ,,Alexandrowka“ Eis nach Moskauer Art mit
Knusperschokolade dekoriert und frischem Obst umlegt.

Dieses Meni servieren wir fur Gesellschaften
von 12 bis 38 Personen. Preis pro Person 37,50 €.
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Empfehlung ,,Jhr Menu*

Wir bieten Thnen die Moglichkeit sich selbst, nach ihren bzw. den Bediirfnissen ihrer Géste ein
dreiteiliges Menii zusammen zu stellen. Jedes individuelle Menii besteht aus Suppe,
Hauptgericht und Dessert. Preis pro Person 37,50 €

Die Suppen richten wir in Meniigrofe (kleine Schalen) an:
Original Soljanka

Bortsch mit Schweinefleich

¥~ Gemiise-Bortsch, vegetarisch

Schtschi Sauerkrautsuppe mit Rindfleisch, Kartoffeln, Sauerampfer und getrockneten
Steinpilzen und Schmand

Die Hauptgerichte:

Sibirski Pelmeni Teigtaschen mit Rind.-und Schweinsgehackten gefiillt, in Brithe gekocht,
mit Dill, in Butter gerosteten Zwiebeln und Schmand garniert.

5= Vegetarische Pelmeni mit Kartoffel-Pilz-Fiillung und Waldpilzen garniert.

Kosakentopf mittelscharfer Eintopf aus Schweineschulter, Kartoffeln, Paprika, Tomaten,
Zucchini, Sellerie, Mohren u.a., dazu Schmand und frisches Brot. Angerichtet im Feuertopf.

Beef ,,Stroganoff* mit gebutterten Dillkartoffeln.

Lachsfilet nach ,,Zaren Art*. Norwegischer Wildlachs im Krautersud gediinstet, mit
Forellenkaviar-Hollandaise und Salatbeilage, dazu Basmati-Reis.

Hiihnchen ,,Alexander“ Gebratenes Filet von der Hithnerbrust, belegt mit aromatischen
Waldpilzen und herzhaftem Kése tiberbacken. An Friihlingskartoffeln

¥~ Vegan Alexandrowka-Gemiise-Teller Ragout aus geschmorten Zucchini; Staudensellerie;

Mohren; Erbsen; Mais; Rote Bohnen; Zwiebeln; Tomate; Kartoffeln und hausgemachter Paprikasof3e.
Dazu gebratene Vegane Hack-Béllchen und Rote Linsen mit Lauch.

Das Dessert: Eisteller ,,Alexandrowka* Eis nach Moskauer Art mit Knusperschokolade
dekoriert und frischem Obst umlegt.

Wir bitten Sie, uns die vollstiindig ausgefiillte Bestellliste spiitestens zwei Tage
vor ihrem Besuch per E-Mail an: Gast@sakuska.de zu tibermitteln.
Bitte benutzen Sie nur diese Liste!




Besteller/NAMEe ..ovvveereeeireeseesesecsesscassscasoans

fiir den ...... ..... 20..... Uhrzeit....:.....
Name Suppe Hauptgang Zusatz

Ul Beispiel | Soljanka Pelmenis vegetowisch




Hauptgerichte [Ipeanoxenne Main dishes

Sibirski Pelmeni Cutupckue nesibmMeHu Pelmeni meat 15,40 €
Teigtaschen (a Weizen, g, i, m) mit Rind.-und Schweinsgehackten (i, j) gefiillt, in Brithe (7, 5, 9, f, i, j)

gekocht, mit Dill, in Butter gerosteten Zwiebeln (¢ Weizen, g,) und Schmand (g) garniert.

dumplings with beef and pork meat, served with fresh herbs, roasted onions and sour cream.

Pelmeni = Vegetarisch mit Kartoffel-Pilz-Fiillung Pelmeni vegetarian 16,50 €

und cremigen Waldpilzen garniert. ¢ kapromikoii u rpubamu. (a Weizen, 2, 1, f, g Sahne, i, j) dumplings with
potatoes and porcini mushroom filling served with mushroom sauce, sour cream, roasted onions, and fresh herbs.

Blinschik Losos biannunk c jococem Bliny smoked salmon 16,90 €
GroBer Eierkuchen mit gerduchertem Lachs, an Rote Bete-Meerrettich und Dill-Cremé.
pancakes filled with smoked salmon and served with dill cream and horseradish (a Weizen, ¢, d, e, g, 1 j,

Blinschik Losos = Glutenfrei Bannunk 6e3 roorena Gluten-free 17,90 €

Mehlmischung: Kartoffelstirke, Maisstirke, Maismehl, Reismehl, Guarkernmehl.
Glutengehalt < 20 mg/kg Mehl = ca. 1,4 mg/Eierkuchen.

Lachsfilet ,,Zarenart®“ ®wuJe jiococsi Salmon fillet “czar style” 19,20 €
Wildlachsfilet im Kréautersud (7, 7, j, m) gediinstet, mit Forellenkaviar-Hollandaise (/, 9, «, f, g, ¢, i, j) und
Salatbeilage, dazu Dill-Reis. (g Butter) Tyménoe c 3eeHbi0 B TOJAH/ICKOM cOyce, ¢ KpacHoi nukpoil. 'apuup:
puc 6acmatu u canat. Stewed salmon fillet to that sauce hollandaise with red caviar. Basmati rice and fresh herbs.

Alexandrowka-Gemiise-Teller = Vegan OBomunoe pary ¢ TedreabkamMu 16,80 €

Ragout aus geschmorten Zucchini; Staudensellerie; Mohren; Erbsen; Mais; Rote Bohnen; Zwiebeln;
Tomatemark und Kartoffeln. Dazu gebratene Vegane Hack-Béllchen und Rote Linsen mit Lauch und
hausgemachter Paprikasof3e. ['apuup: mope u3 geuesuiisl. Carrots; Peas; Corn; red beans;

tomato; potatoes; red lentils; onion; garlic and red peppers, (e, f, 4, j, i, k, Weizenprotnein)

Hiithnchen ,,Alexander Kypouxka ,,Anexcannep® Chicken “Alexander” 18,90 €
Gebratenes Filet von der Hiithnerbrust, belegt mit aromatischen Waldpilzen (g, a Weizen, i,j)

und herzhaftem Kése (g, /) iiberbacken. An Friihlingskartoffeln.(g)

Kapenas KypuHast rpyiMHKa C JIECHBIMU I'pUOaMU 3areyEHHAs O] CHIPOM.

Fried chicken breast to that porcini mushrooms and cut cheese. With it cooked potatoes.

Kosakentopf CpuHuHa B ropmoukax mo-kazauku Cossack pot 15,70 €
Scharfer Eintopf aus Schweinefleisch, Kartoffeln, Paprika, Tomaten, Zucchini, Staudensellerie,

Mohren v.a. (1, 9, i, j, m) dazu Schmand (g) und Brot (a Weizen, i, j,) Angerichtet im Feuertopf.

Tywénas cBUHMHA ¢ oBoIaMu (0cTpas ), a spicy stew with pork meat, potatoes, fresh paprika,

tomatoes, zucchini, carrots. Served with sour cream, in a crockery pot. With bread.

Hirschragout ,,Taiga® Pary u3 osienunnnsl Deer Ragout “Taiga” 19,90 €
Kriftiges Ragout aus der Hirschkeule und Waldpilzen in Rahm,

dazu Karoffelkroketten. ¢ kaprodensubvMu kpokeramu u 6ensiMu rpudbamu.with forest mushrooms

and potato croquettes. (a Weizen, b, ¢, d, f, g, i, j, m n)

Boeuf Stroganoff bedcrporanoe Boeuf Stroganoff 19,50 €
Streifen vom Entrécote mit Waldpilzen, Zwiebeln, Salzgurken und kriftig gebraten, mit Rotwein abgeldscht
und frischer Sahne verfeinert. Serviert mit Rote Bete und gerdsteten Rosmarinkartoffeln.

(1, 9, a Weizen, f, g Sahne, i, j, m) l'apaup: Monon0ii kaptodens ¢ po3mapuHoM . Sauté entrecote,

porcini mushrooms, onions, pickles, beetroot. Flavored red wine and fresh cream. Roasted potatoes.

Boeuf Stroganoff =~ Vegetarisch 18,90 €

Bererapuanckuii bedcrporanos u3 coeBoro msica

Vegetarische Filetstreifen aus Soja.-und Weizenprotein, mit Waldpilzen, Zwiebeln, Salzgurken und kréftig
gebraten, mit Rotwein abgeloscht und frischer Sahne verfeinert. Serviert mit Rote Bete und gerdsteten
Rosmarinkartoffeln. (1, 9, a Weizen, f, g Sahne, i, j,k, m) I'apaup: Mon010i# kapTohenb ¢ po3MapuHOM .
Soja-Filet, porcini mushrooms, onions, pickles, beetroot. Flavored red wine and fresh cream. Roasted potatoes.



Bestellliste
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firden . 20 Uhrzeit

NAME Speisen

Bsp. | Ulla Peliment vegetarisch
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BITTE nur diese Liste benutzen.
Keine Nummerierungen o.4. verwenden.
Siehe Beispiel in der Liste!

Wir bitten Sie, uns die vollstiindig ausgefiillte Bestellliste drei Tage
vor ihrem Besuch per E-Mail an: Gast@sakuska.de zu tibermitteln.




